SOFTDRINKS

0,31 0,331
COCA-COLA™10.11.13 3.90
COCA-COLA ZERQ "-5:6:9:11.13 F35che 3.90
FANTA 1369 3.90
SPRITE &1 3.90
MEZZ0 MIX-3.6.9:13 3.90
EISTEE PFIRSICH "2 3 Flasche 4.00
SCHWEPPES WILDBERRY "% 10. 11 3.90
SCHWEPPES WHITE PEACH -9 10.1 3.90

THOMAS H EN RY FIasche0

2|
TONIC WATER ¢- 1012 4.30
BITTER LEMON -6 10.12 4.30
PINK GRAPEFRUIT 1-¢:9:10.13 4.30
SPICY GINGER BEER " 6:9: 0 4.30
BIERE 0,31 0,331 0,51
PRIMERO? naturtriibes Helles vom Fass 3.90 4.80
RUBIO A naturtriibes Weizen vom Fass 4.00 4.90
OPALE* (IPA) Flasche 4.30
RABELLA® (Primero kisses Kalamansi) 4.00 4.90
RADLERA- &0 3.90 4.80
RUSSENWEIZEN * 1 4.00 4.90
BIERE
MECKATZER WEIZEN 2 alkoholfrei, Flasche 4.90
FARNY KRISTALLWEIZEN A Flasche 4.90
MECKATZER WEISSGOLD Aalkoholfrei, Flasche 3.90
SCHAUMWEINE ..
PRISECCO ALKOHOLFREI"# "®Manufaktur Jorg Geiger ~ 6.40 38.00
VISECCO MIT PINOT MEUNIER“*Manufaktur Jérg Geiger 40.00
PROSECCO SPUMANTE"* 6.40 38.00
CREMANT D'ALSACE BRUT"* 7.60 45.00
CREMANT ROSE BRUT"# 45.00

APERITIVO

5¢ 011 021
PROSECCO 1410 mit Apérol, Peach, Erdbeere 6.90
oder Holunder
PORTO TONIC?é- 1012 7.90
HUGO"* 1 7.90
APEROL-SPRITZ .. 4.10 7.90
MARACUJA-SPRITZ L1410 7.90
LIMONCELLO-SPRITZ . 4.10 7.90
AMERICANQ 1 4.0 7.90
PINK-SPRITZ .. 4.10 7.90
LILLET BERRY . " 410 7.90
LILLET VIVE " #-¢.10.12 7.90
LILLET ROSE PEACH 14 ¢6.10.12 7.90
SOMMERSCHORLE" "-6:19:12 3 oholfrei, mit 7.00
Pink Grapefruitsirup, Bitter Lemon, Mineralwasser
CAMPARI SODA " 21214 6.80
CAMPARI ORANGE "2 1214 7.50
MARTINI BIANCO* 5.80
WEINE VWeiss . ., ..
CUVEE LAGO STRANDWEIN 14 5.50 10.50 35.00
Miller-Thurgau, Weissburgunder, Grauburgunder
Weingut Kress, Baden
WEISSBURGUNDER ,LAGO EDITION"t# 6.10 11.40 42.00
Weingut Kress, Baden
WEINE Kot bl 021 o7
CABERNET PRIMITIVO , CATALDO" IGT--# 5.50 10.50 35.00
Casa Vinicola Minini, Italien
TEMPRANILLO 6.70 12.70 46.00
.BARON DE LEY RESERVA" DOC*#
Baron de Ley, Spanien
WEINE Rose o o s
CUVEE PINK-* 5.50 10.50 35.00
Markus Pfaffmann, Pfalz
WEIN Schorle 021
WEINSCHORLE®" *61siiB / sauer 4.90

BRENNEREI /..

MADE 2d
CAROUZO Anis-Kiimmel 5.90
BARRELWURZ Krauterbitter 5.90
BEER SCHNAPPS gerettetes Bier 5.90
NUSSLER 4.90
ALBECKER BIRNE 4.90
WALDHIMBEERGEIST 4.90
GRAPPA DI MOSCATO INVECCHIATA aus dem Barriquefass 5.80
GRAPPA BIANCO 5.20

DIGESTIF,
& BRANDE 2

AVERNA 4.20
RAMAZZOTTI 4.20
RAMAZZOTTI CREMA 4.20
BAILEYS 4.20

WHISKY

4l
AUGUSTUS Single Grain Whisky, 6-fach gebrannt 7.00
AUGUSTUS CORADO PORT CASK 8.00
VALERIE Single Malt Whisky, 6-fach gebrannt 7.50
GLEN DANUBE 8.00

Single Malt Whiskey

Bourbon Sherry Cask

SHOTS oder Longdrink

5asICS 1
ABSOLUT WODKA 5.50
HAVANNA CLUB 3 Jahre 5.80
JACK DANIELS 5.50
WHITE DOG 40% klarer Whisky - 9.50
frisch aus der Brennblase
WILEY CLUB DRY GIN 47% 8.00
WILEY CLUB BLACK GIN 55% 9.50

COCKTAILS

*

LESS IS MORE NEGRON] 1 4-6.10.12 9.50
WHISKEY SOUR "¢ 10.12 10.00
LONDON MULE *-6:10.12 9.60 ROOFTOP ESSEN TRINKEN FEIERN
CAIPIRINHA 6. 10.12 9.50
MOJITQ - 6.10.12 9.50

GUTSCHEINE & Tickets

EHEE

Schnell und einfach zu
den Gutscheinen & Tickets:
jetzt scannen

DEIN EVENT |
m BellaVista

Jetzt kostenfrei anfragen:
Geburtstag, Hochzeit oder Firmenevents!
Wir freuen uns auf deine Anfrage.

Scan

for english
menu

Allergene: Zusatzstoffe: .
A glutenhaltig 1 Farbstoff E
B Krebstiere (Krustentiere, Crustaceae) 2 geschwarzt %
C Eierund Eiererzeugnisse 3 Konservierungsstoff b
D Fisch und Fischerzeugnisse 4 geschwefelt E
E  Erdnisse und Erdnusserzeugnisse 5 Phosphat

F Soja und Sojaerzeugnisse 6 Antioxidationsmittel

G Milch und Milcherzeugnisse 7 Geschmacksverstérker

H Niisse (Schalenfriichte) 8 gewachst

| Sellerie und Sellerieerzeugnisse 9 Séuerunsgsmittel

J Senfund Senferzeugnisse 10 Zuckerarte(en) L U N C H
K Sesamsamen und StiBungsmittel(n)

L Schwefeldioxid und Sulphit 11 Phenylalaninquelle r

M Lupinen 12 chininhaltig g

N Weichtiere (Schnecken, Muscheln, 13 koffeinhaltig = gaStroeventS

Kalmare, Austern, Mollusken) 14 Natrium, Kaliumnitrit Www‘gastroevents-ulm‘de



SALATE

SALAT PICCOLA A6t 6.90
Verschiedene Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Karotten,
Kiirbiskernen, Mais und Crofitons

SALAT CATALAN <47 A.c.61L 17.20
Verschiedene Blattsalate mit gebratenem Héhnchen, Tomaten,
Gurken, Karotten, Kiirbiskernen, Mais und CroGitons

Unser TippI unser Mangodressing passt perfekt dazu

SALAT BELLA MARE 'A’f“' DG 1L 23.90
Verschiedene Blattsalate mit gebratenem Lachsfilet,

Garnelen, Tomaten, Gurken, Karotten, Kiirbiskernen, Mais

und Crolitons

Wahle Dein Dressing
VEGAN &

Krauterdressing !
Balsamicodressing "'t
Mangodressing "

VEGETARISCH /&
Joghurtdressing ¢!
Knoblauchdressing ¢!

TOMATENSUPPE

Seit 2006 nicht mehr aus unserer Karte wegzudenken!

TOMATENSUPPE /& 6.4t 8.90
Gekocht aus vollreifen Tomaten, mit Mozzarella-Balls,
Balsamicoschaum, Cro{itons und frischem Basilikum

TOMATENSUPPE MIT GARNELEN "[ B 13.50
Gekocht aus vollreifen Tomaten, serviert mit Mozzarella,
WeiBweinschaum, gebratenen Garnelen und frischem Basilikum

,‘z VEGAN ﬂ VEGETARISCH ", ALL IN (mittierischen Produkten)

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlich giiltigen MwSt.

BOWLS

VEGI BOWL ,“A,C,G,H,I,J,L

14.20

Knackige Blattsalate mariniert mit Balsamicodressing,
Cigkofte, Granatapfelperlen, Basilikum, Tomaten, Gurken,

Mandelblattchen und gebackenen Champignons

BUDDAH BOWL ,"A, EFGH,IJL

16.40

Couscous, Avocado, Gurken, Karotten, Edamame, Mango,
Sesam, gerdstete Chiasamen, Kichererbsen, ChilisoBe und

Limettenscheibe

Bowl Upgrades

VEGAN #° VEGETARISCH &/
o'hAvocado  3.80 eMozzarella® 3.90
eThaimango  3.80 eParmesan®' 2.50

ALLIN /%
eGarnelen 3 Stk.®  4.50
eGraved Lachs ®'*' 7.00

eHahnchen 4.30
Gonn Dir zu all unseren Salaten, Suppen
und Bowls noch ein leckeres Baguette
1 PORTION BAGUETTE 4 Scheiben * & " 2.50
VEGANER RAMEN " A CERGHLIL 13.50

Wiirziger Misosud mit Sojasauce, Pak Choi, Enoki-Pilzen,
Lauch, Zuckerschoten, frischem Koriander und Reis-Nudeln

YATAI-RAMEN c’[A, C,EFGHIJL

13.50
Wiirziger Dashisud mit Sojasauce, Pak Choi, Enoki-Pilzen,
Lauch, Zuckerschoten, frischem Koriander und Ramen-Nudeln
Ramen Upgrades
VEGAN #° VEGETARISCHZ  ALLIN 7
e Tofu fit 3.50 eAsiatische Teig- 4.30 eGarnelen 3 Stk.® 4.50
®Rosa Ingwer' 2.30  taschen 3 StkACERLLK  eSchweinebauch  4.50
eNoriAlgen  0.90 eGekochtes 2,50 AR
Demeter Bio Ei¢ eHahnchen 4.30

CAKE Cream Cakes

HOME
PASSIONSFRUCHT- MADE

6.10
SCHOKOLADENTORTCHEN A .6.H. 10,13
KOKOS-MANDEL-TORTCHEN A €.6.H. 10,13 6.10
mit weiBer Schokolade
TIRAMISU-TORTCHEN A-¢. 6. H. 10,13 6.10
SCHWARZWALDER-KIRSCHTORTCHEN A €6 #.10.13 6.10
BACKERBENGEL
Im Holzring (];ebackener
Riithrkuchen lauwarm serviert
SORTEN
APFELKUCHEN /&7 A ¢.6.H 10 5.20
KIRSCHKUCHEN (&7 A.¢..4.10 5.20
ZWETSCHGENKUCHEN ﬂ“'c"i'"'” 5.20
KASEKUCHEN (&7 A.¢.G.#. 10 5.20
Schmeckt super mit einer Kugel
selbstgemachtem Eis!
1 Kugel Eis " 6" 2.80
EISKAFFEE (&7 C.F.G.H.13 8.90
Geeister Kaffee mit 2 Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne
EISSCHOKOLADE ﬂ"“'“ 8.90
Geeiste Milchschokolade mit 1 Kugel Vanilleeis,
1 Kugel Schokoladeneis und Schlagsahne
UNSERE HAUSGEMACHTEN EISSORTEN ﬂc' L 2.80
Vanille, Erdbeere (vegan), Joghurt, Blutorange,
Schokolade, Haselnuss, Zitrone
PORTION SAHNE /7 ¢ 1.20

KAFFEE & CO.

o e
CARTAPANI BRESCIA o
KAFFEE CREME "3 3.20 4.20
CAPPUCCINQ & 13 3.80 4.80
MILCHKAFFEE 613 4.80
ESPRESSO 13 2.60 3.90
ESPRESSO MACCHIATO 13 3.20  4.50
LATTE MACCHIATO & 13 4.80
HEISSE SCHOKOLADE & F 4.80
CHAI LATTE & 10 4.90
PORTION SAHNE ¢ 1.20
vegan & laktosefrel
>

o
HAFERDRINK * +0.50 +1.00
LAKTOSEFREIE MILCH® & +0.50 +1.00

TEE -us frischen Zutaten

FRISCHER PFEFFERMINZTEE 4.60
FRISCHER INGWERTEE 4.80
HEISSE ORANGE ODER HEISSE ZITRONE 4.60
T E E PORTION 1.60
HONIG
SCHWARZ KRAUTER
Darjeeling 3.90 Kamille 3.90
Earl Grey 3.90 Erdbeer-Zitronengras 3.90
. Krauter-Ingwer 3.90
GRUN )
Griiner Tee 3.90 FRUCHTE
Waldbeere 3.90

Nachhaltigkeit
& Qua‘tét

Wir machen es selbst, weil es besser schmeckt!

WASSER

0,31 0,71
BELLAVISTA TAFELWASSER medium und still 3.30 6.20
ALLGAUER ALPENWASSER s'bludde und s'middlere 6.90
INFUSED WATER
ZITRONE UND MINZE 7.20
medium und still
INGWER UND ORANGE 7.20
medium und still

/)

FRUITCCINO'S .
Frisch fiir dich entsaftet!
100% ORANGE 6.20
ORANGE UND APFEL 6.00
ORANGE, APFEL UND PASSIONSFRUCHT 6.40
ORANGE, KAROTTE UND INGWER 6.40

LIMONADEN @

0,31

ZITRONEN-KALAMANSI 4.80
ZITRONEN-KALAMANSI + APFEL 5.00
ZITRONEN-KALAMANSI + BASILIKUM ' 5.00
ZITRONEN-KALAMANSI + GRAPEFRUIT " 5.00
ZITRONEN-KALAMANSI + GURKE ' 5.00
0,31 0,41

ORANGE, MARACUJA, RHABARBER,

SAUERKIRSCHE, JOHANNISBEERE 4.40
ALS SCHORLE 4.10
HAUSGEMACHTER APFELSAFT 4.40

von unseren eigenen Streuobstwiesen
APFELSAFTSCHORLE 4.60
von unseren eigenen Streuobstwiesen



